
Hors-d'œuvre
PLAT PROTIDIQUE

FECULENTS ou LEGUMES
Laitage Dessert

Pavé de poisson bordelaise
Mélange de céréales

Wings de poulet froid
Salade piémontaise
Boulettes de bœuf

Ratatouille
Emincé de volaille curry/Coco

Purée de betteraves
Croque au fromage

Salade verte

Poisson frais du marché
Poëlée de légumes

BBQ
Frites

Bruschetta
Salade verte

Assiette anglaise
Salade de pommes de terre

Sauté de porc au caramel
Riz cantonnais

Hamburger
Frites

Quiche au fromage
Salade verte

Duo de poisson
Poëlée de légumes

Poulet froid
Légumes tajine
Rougail saucisse

Riz basmati

Ces menus peuvent être modifiés selon l'approvisionnement 
Viandes d'origine Française

Menus de la Restauration Scolaire
PLAN ALIMENTAIRE de Août 2025

Semaine 1 : du 4 au 8 Août 

Lundi 4 Melon Refrain Fruit de saison

Mardi 5
Tomates 

vinaigrette
Fromage Compote de pommes

Mercredi 6 Tartine fromagère
Petit suisse 
aromatisé

Donuts

Jeudi 7
Tomate/Maïs/Avoc

at
Mimolette Fruit de saison

Vendredi 8 Salade de surimi Fromage Glace

Semaine 2 : du 11 au 15 Août 

Lundi 11 Tomate/Féta Yaourt nature Fruit de saisonPaëlla au poulet

Mardi 12 Pastèque
Fromage à la 

coupe
Flan nature

Mercredi 13
Concombre à la 

crème
Laitage Salade de fruits

Jeudi 14
Salade verte/Oignons 

frits/Mimolette
Fromage Glace

Vendredi 15

Pâtes bolognaise végé

FERIE

Semaine 3 : du 18 au 22 Août 

Lundi 18 Œuf  mayonnaise Fromage blanc Fruit de saison

Mardi 19 Melon
Fromage à la 

coupe
Crème renversée

Mercredi 20 Carottes râpées Fromage Brioche pain perdu

Jeudi 21 Samoussas au bœuf Skyr Fruit de saison

Wraps

Vendredi 22 Salade Laitage Sundae caramel

Semaine 4 : du 25 au 29 Août

Lundi 25
Tomate

 mozzarella
Refrain Fruits de saison

Jeudi 28 Melon Fromage Fruit de saison

Vendredi 29 PIQUE NIQUE

Mardi 26 Pastèque Fromage Gauffre 

Mercredi 27
Salade de pommes 
de terre au thon

Yaourt aux fruits Compote de pommes 

Menu
végétarien

Produits
 biologiques


